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Para esta seleccion hemos elegido la tematica sobre una variedad uUnica y
especial que compone los dos vinos de esta seleccidon: La Garnacha Tintorera.

Un cruce (no una hibrida, que es el nombre de las uvas nacidas de una vid
vinifera y un plantéon de americana) con ADN parcialmente espanol, como

podras comprobar mas adelante.

La inmensa mayoria de uvas tintas tienen la pulpa blanca. El color del vino tinto
se obtiene macerando el mosto blanco con las pieles de la uva, para que éstas
desprendan color y acaben tinendo el vino. Sin embargo, existe alguna
excepciéon a esta norma genérica; se trata de las llamadas variedades

tintoreras.



Las uvas tintoreras son variedades de vides que tienen la particularidad de poseer
pigmentos antocianicos de color rojo en la pulpa y en el hollejo, a diferencia del

resto de las variedades viniferas, que solo tienen pigmentos en la piel.

La Alicante Bouschet es la mas reconocida de las variedades tintoreras, tambien

popularmente conocida en Espafia como Garnacha Tintorera.

Su historia parte en Francia, sobre 1824, donde Louis Bouschet, padre de Henri
Bouschet, ya habia mejorado la mediocre uva Aramon (que en aquellas fechas

dominaba el sur de Francia), al cruzarla con la tintorera Teinturier du Cher.

La uva Teinturier du Cher es una variedad muy antigua. Se dice que fue
mencionada ya en textos de 1540 con el nombre de Neraut, como variedad de la

zonha de Orleans, una ciudad ubicada a orillas del rio Loira, al norte de Francia.

Louis Bouchet, afamado ampelografo y viverista francés, cruzo las citadas cepas
francesas Aramon y Teinturier du Cher, obteniendo dos nuevas variedades

hibridas: la Petit Bouschet y la Gros Bouschet.

De esa manera cred la "madre" de la Alicante Bouschet, la Petit Bouschet,

variedad que, aunque seguia siendo mediocre, al menos tenia algo mas de color.

La Petit Bouschet se considera una de las primeras variedades nuevas exitosas y

fue el punto de partida para muchas otras uvas utilizadas como colorante.

Siguiendo la busqueda de la variedad perfecta, en 1855 Henri Bouschet cruzo la
Petit Bouschet y la Grenache, que daria lugar a lo que hoy conocemos como cepa

Alicante Bouschet, aunque no se cultivaria hasta 1866.

Y, por ultimo, del cruce la de Gros Bouschet y la Aspirant, obtuvo la variedad

Aspirant Bouschet.



Por lo tanto, la variedad Teinturier du Cher se puede considerar como el punto de
partida de casi todas las variedades tintoreras.

Entre otras variedades colorantes, la Teinturier du Cher es base de las siguientes:

Gros Bouschet, Petit Bouschet, Tintoria Lloyd, Pervomaisky, Petit Bouschet,

Cabernet Mitos, Deckrot.

Como hemos comentado con anterioridad, en 1855 Henri Bouschet, cruzando la
Petit Bouschet con nuestra garnacha tinta, obtuvo la Alicante Bouchet que sin
embargo, a pesar de tener como sindnimo el término "Alicante", esta Garnacha
Tintorera no es originaria de Alicante. Como ya hemos comentado, procede de
Francia. El motivo de Illamarse Alicante Bouschet fue debido a que en la zona
donde residia su creador, la variedad Garnacha era comunmente conocida como
“Alicante”. Por este motivo Henri y Louis Boschet bautizaron la nueva variedad,
poniéndole el nombre de la variedad madre “Alicante” y su propio apellido

“Bouschet” y asi perpetuar la procedencia de su creacion.

Segun "Viveros Guillaume" las genealogias de estas variedades son las siguientes

(en rojo aparecen las variedades con aptitudes tintoreras):


https://glossary.wein.plus/petit-bouschet
https://glossary.wein.plus/pervomaisky
https://glossary.wein.plus/petit-bouschet
https://glossary.wein.plus/cabernet-mitos
https://glossary.wein.plus/cover-red

Las uvas tintoreras mas reconocida son las Europeas, que ya hemos comentado y

ahora vamos a destacar las mas relevantes de las Americanas.

Entre las variedades americanas destacaremos dos de ellas: Isabella y Concord.

La uva Isabella es uno de los pocos hibridos naturales

creados por la naturaleza misma.

Proviene de las especie Vitis labrusca y Vitis vinifera,

descubierta en Dorchester, América del Norte, en 1816.

La Vitis Labrusca es una de las vides americanas que se
trajeron con la filoxera, para que sirviera de pie sobre

el que injertar las variedades de vitis vinifera.

Las bayas de esta variedad son ampliamente utilizadas como materias primas, no
solo para vinos famosos de alta calidad, sino también para compotas o conservas
y se hizo muy popular en muchos paises del mundo, incluyendo el territorio de la

Unidn Soviética.

Las uvas Isabella, se cultivan en Abjasia, Azerbaiyan, Crimea y Georgia y Moldavia.

Brooklyn William Price fue su descubridor y también el que dié el nombre de
Isabella al hallazgo, en honor a la esposa un gran amigo suyo, “Isabella Gibbs”

(que al parecer era una famosa belleza surena).

Algunos sindnimos de esta uva son: “Albany Surprise"”, en Nueva Zelanda. En

Italia conocida también como "lzabella", "Fragola".

El vino elaborado a partir de esta variedad tiene un sabor "foxé" (caracter

"asilvestrado" o "animal"), caracteristico de la Vitis labrusca.



La uva Concord es originaria de |la parte oriental de Estados

Unidos.

Toma su nombre de la granja Concord de un vinedo de

Massachussets que data de mas de 100 anos.

Antes de descubrir esta uva en 1843 se dice que Ephraim
Wales Bull planté mas de 15000 plantas diferentes,
muriendo sin haber obtenido ni sus derechos ni el merecido

reconocimiento.

La variedad de Concord, también conocida como la uva del zorro, pertenece a la Vitis
Labrusca y sin duda es la variedad que mas encantd a los americanos para el consumo de
vino, cuando en los anos 80, en la region de California, tomd un gran auge la industria

vinicola. Esta uva se cultiva masivamente sobre todo en Nueva York.

Uva utilizada para hacer mosto del vino, Kosher. También se utiliza para todo tipo de

zumos de uva, gelatina, pasteles y dulces.

Después de haber contado su variedad y procedencia, vamos a
desgranar mas en profundidad |la garnacha tintorera en Espaia;
la llegada, comportamiento y vinificacion de esta variedad, que es
la Unica con las que estan elaborados los vinos de esta seleccion

de Vinopatas correspondiente al mes de Marzo 2021.

La primera referencia de esta variedad en Espana aparece hacia
1900 y se extendio a partir de esa fecha por el vinedo europeo,

pasando posteriormente a California.

Esta uva lleva bastante tiempo entre nosotros, aunque no siempre bajo su sindbnimo
espanol, garnacha tintorera, como es conocida desde 1969 y especialmente en la unica

denominacion de origen en la que es mayoritaria, la de Almansa.

Tradicionalmente también es una variedad plantada en Manchuela, desde que

elaboraban los vinos 'doble pasta’, para mejorar sus vinos a granel.



La garnacha tintorera tiene infinidad de sinonimias; seleccionamos alguna de ellas:

Alicant de Pays, Alicante, Alicante Bouchet, Alicante Femminello, Alicante Henri
Bouschet, Alicante Noir, Carignan Jaune, Colorina, Moraton, Negral, Pe de Perdiz,
Redondal, Rivesaltes, Rivos altos, Roussillon, Rouvaillard, Tinta Francesa, Tinto Nero,

Tintorera, Tintorera de Liria, Tintorera de Longares...
Es la variedad principal en la Denominacion de Origen Almansa (provincia de Albacete).
Otras denominaciones que la usan son: Alicante, Bierzo, Ribeira Sacra, Rioja y Valdeorras.

También hay plantaciones en Portugal, Argentina, California, Chile, el sur de ltalia,

Australia y Peru.

Distribucion geogrdfica de la Garnacha tintorera del registro oficial de variedades.


https://es.wikipedia.org/wiki/Almansa_(vino)
https://es.wikipedia.org/wiki/Provincia_de_Albacete
https://es.wikipedia.org/wiki/Denominaci%C3%B3n_de_origen
https://es.wikipedia.org/wiki/Denominaci%C3%B3n_de_Origen_Alicante
https://es.wikipedia.org/wiki/Denominaci%C3%B3n_de_Origen_Bierzo
https://es.wikipedia.org/wiki/Denominaci%C3%B3n_de_Origen_Ribeira_Sacra
https://es.wikipedia.org/wiki/Australia
https://es.wikipedia.org/wiki/Per%C3%BA

De brotacion temprana y época de desborre precoz. La época de maduracion es media.

Variedad de porte muy erguido, vigor medio, producciones bajas. Poco sensible a la
sequia, al oidio y a la podredumbre gris, muy sensible al mildiu, al viento y a las heladas

primaverales.

Prefiere los suelos profundos. Sus sarmientos tienen un color amarillo con relieve de

superficie estriada.

Las hojas van de tamano pequeno a mediano y tiene forma orbicular con tres |6bulos, con
dientes a ambos lados, convexos-rectilineos. El color es verde oscuro y su envés presenta

una textura algodonosa.

El racimo es de tamano pequeno, compacidad media, forma conica corta.

El tamano de la baya es medio y de seccion circular. La pulpa blanda, jugosa, compacta y
carnosa. El color de la epidermis es azul-negra y tienen un grosor de piel media y una

pigmentacion fuerte.



TIPOLOGIA DE VINOS

Es cierto que es un gran vino para mezclar, por su alta intensidad colorante, vigor y
volumen. Un buen ejemplo son los vinos del Alentejo Portugués, donde se da
particularmente bien. Esta sustancial diferencia y su consecuencia, los hace propicios para
incrementar la intensidad de color y en algunos casos modificar el matiz en los vinos a los

que se agrega.

Los vinos de esta variedad escasamente se vinificaban solos; es posible que nunca o pocas
veces escucharais hablar de vinos monovarietales de esta cepa, probablemente porque
rara vez un enologo los vinificd como un vino varietal y casi nunca escribian sus nombres

en las etiquetas.

Estos vinos se han trabajado sigilosamente para mejorar las mezclas tintas de casi todo el

mundo.

Por eso, los vinos que proceden de la Alicante Bouschet, rara vez se embotellan como vino
varietal, lo que refuerza su imagen de vino “friki” con un punto rustico, vinos picantes y

extraordinarios, con aromas de frutas del bosque, cacao y notas vegetales.

Hoy en dia, afortunadamente, con la nueva enologia y debido a la calidad que aporta la
uva, se van encontrando grandes vinos, aunque también es cierto que algunos de coste

elevado.



1860 VENDIMIA SELECCIONADA

Bodegas Cano

Almansa
Uva: Garnacha tintorera

BODEGA

Bodegas Cano es una empresa familiar que se ha dedicado a lo

largo de varias generaciones a la elaboracion y crianza de vinos.

En 1860, Blas Cano Garcia fundé la primera bodega en Higueruela
(Albacete). Posteriormente fue heredada por sus hijos, Felipe,

Sinforiano y Blas.

La bodega fue pasando de generacion en generacion hasta los anos 60, cuando se
inaugurd la Cooperativa de Higueruela.

Blas y Adolfo (hijos de Sinforiano), deciden dejar de elaborar el vino de procedente de

sus vinedos, para formar parte de la cooperativa como socios.

En 2003, los dos hermanos, Blas y Adolfo, conjuntamente con el hijo de este ultimo,
Adolfo, deciden volver a emprender la bodega familiar, BODEGAS CANO, con unas
nuevas instalaciones en la finca “‘Hoya Mahas’".



La Bodega posee 100 hectareas de vinedo en espaldera y vaso, algunas de ellas con mas

de 40 anos de antiguedad.

El 90% son de Garnacha Tintorera, enfoque principal de nuestra seleccion de marzo.

El 10% restante se reparte entre las variedades monastrell, verdejo y sauvignon blanc.

Los vinedos, que se encuentran a unos 1.000 metros de altitud, estan cultivados en
tierras de secano. La zona disfruta de unas caracteristicas climaticas idoneas para

obtener excelentes cosechas.

"Hace 17 anos, en Bodegas Cano, reabrimos las puertas con la vision de crear productos
referentes en nuestra zona. Buscamos elaborar vinos con personalidad y caracteristicas
unicas. Desde entonces hemos ido llegando poquito a poco a vuestras mesas. Y es que
nuestra mision es acompanaros en vuestros momentos, ser parte de eventos, cenas y

celebraciones.

Con nuestra evolucion llega este cambio de marca, para adaptarla a lo que hoy somos y

queremos reflejar: cercania, innovacion v familia”



HIGUERUELA

Nos encontramos en Higueruela (Albacete), una zona de gran tradicion vitivinicola,
situada a 1000 metros de altitud, con suelos calizos y de poco fondo, lo que da lugar a

bajas producciones de uvas selectas y de gran calidad.

El clima es continental, con precipitaciones escasas. Los inviernos son muy frios y los
veranos calurosos durante el dia, aunque los vientos procedentes del Mediterraneo
hacen descender las temperaturas nocturnas. Con ello se genera un contraste térmico
qgue favorece la optima maduracion del fruto, produciéndose unas uvas con alta

concentracion en taninos y polifenoles.

En suma, estas condiciones de suelo y clima tan extremas hacen de esta zona un lugar
privilegiado para el cultivo de la vid y, de forma especial, para la expresion de la

garnacha tintorera, nuestra principal variedad.



D.O. ALMANSA

La D.O. Almansa, fue fundada en 1966. En aquella época habia un considerable numero
de bodegas que, por distintas razones, fueron desapareciendo, dejando la viticultura de

la zona en manos de unas pocas bodegas y cooperativas.

Durante los ultimos anos, se han creado nuevos vinedos y nuevas bodegas, que unidos a
los que han mantenido la D.O. viva desde su creacion, han dado un nuevo auge a esta

zona, privilegiada para la elaboracion de vinos de alta calidad.

Una altitud media de 700 metros sobre el nivel del mar, el clima continental y los
terrenos de una fertilidad baja, con unas precipitaciones que estan por debajo de los
350mm anuales, son idéneos para rendimientos bajos; por tanto, alta calidad del fruto y

gran concentracion del color y los aromas de los vinos.

En la actualidad, la viticultura de la D.O. Almansa esta asentada en dos pilares; por un
lado, el cultivo de la variedad Garnacha Tintorera, consiguiendo vinos con altisimo

potencial de colory estructura.

El otro pilar esta compuesto por la Monastrell, como variedad autdoctona y la llegada de
uvas de otras zonas como la Syrah, que ha demostrado un aclimatacion y adaptacion al

terreno perfectas.
Actualmente se pueden encontrar entre los productos de sus bodegas, tanto vinos
frescos varietales de diferentes tipos de uvas, como vinos complejos, resultado de la

Mmezcla de diferentes variedades.

Con las ultimas cosechas también han llegado los blancos y tintos dulces.



Actualmente son 12 las bodegas que componen la D.O. Almansa, con una produccion

media de 4 millones de botellas anuales, que han conquistado a los consumidores de 25

paises.

El potencial de esta zona de Espana para la elaboracion de vinos de muy alta calidad
avala un futuro de reconocimiento a nivel nacional e internacional y las bodegas que

componen la D.O. Almansa han apostado en esa direccion.

VARIEDADES AUTORIZADAS

e Variedades blancas preferentes: Verdejo y Sauvignon Blanc.
e Variedades blancas autorizadas: Chardonnay, Sauvignon Blanc, Verdejo y Moscatel de
grano menudo.

e Variedades tintas preferentes: Garnacha Tintorera y Monastell.

e Variedades tintas autorizadas: Garnacha Tintorera, Monastrell, Cabernet Sauvignon,

Tempranillo, Syrah, Merlot, Garnacha, Petit Verdot y Pinot Noir.



La zona geografica que abarca la D.O. Almansa es un altiplano, que hace frontera por el
Este, a través del llamado corredor de Almansa, con el antiguo Reino de Valencia. Este

paso ha marcado durante siglos la transicion desde las tierras de Levante hacia Castilla.

La diferenciacion principal del territorio que comprende la D.O. Almansa, comparado
con el de Levante, es la diferencia en altitud, pasando de 400 metros sobre el nivel del

mar en la poblacion de Fuente La Higuera, a 700 metros en Almansa.

La zona de produccion vitivinicola de la D.O. Almansa incluye las parcelas y subparcelas

ubicadas en ocho términos municipales, con mas de 7.000 hectareas de vifiedo.

e Almansa

o Alpera

e Bonete

e Corral Rubio
e Higueruela

e Hoya Gonzalo
e Pétrola

e Chinchilla



Nombre: 1860 Vendimia Seleccionada.

Anada: 2016.

Variedad: 100% Garnacha tintorera.

Elaboracion: Bodegas Cano rinde homenaje a sus mas de 150 anos de historia
con este vino. Creado a partir de una seleccion manual de sus mejores uvas de
garnacha tintorera, de vinedos de mas de 40 anos situados a 1000 metros de
altitud.

Viticultura tradicional en vaso de secano.

Vendimina manual, con rendimientos inferiores a 4.000 kg/ha.

Despalillado y estrujado suave, maceracion en frio durante 24h y fermentacion

lenta.

e Crianza: Fermentacion malolactica en barrica y criado durante 18 meses en
barricas de 500I. de roble franceés.

e Nota de cata: Color rojo picota intenso. Intensidad alta con connotaciones de
frutos rojos maduros, con toques tostados del roble. En boca tiene entrada dulce
pero con mucho cuerpo, sensaciones minerales con taninos persistentes. Final
largo y agradable.

e Consumo optimo: Desde ahora hasta los proximos 6 anos.

e Graduacion: 15.5 % Vol.

e Maridaje: Ideal para carnes rojas selectas.



¢Cuadl es su nombre y funcién en la bodega?

Adolfo Cano Lopez, direccion técnica.

¢Como y cuando nacio este proyecto vinicola y hacia dénde os lleva?
El proyecto de bodega surge en 2004, pero la tradicion viticola se remonta
a 1860, fecha en la que se construye nuestra primera bodega.

¢Puede definirnos su filosofia como elaborador?

Elaborar vinos unicos y diferentes.

¢Qué crees que marca la diferencia en vuestros vinos?

Nuestra variedad mds arraigada, la Garnacha Tintorera, nuestro clima y

una altitud entre 900 y 1.000 metros.

¢Cual es la parte mas importante de vuestro proceso productivo?

La viticultura y trabajo en bodega.

cPor qué elegisteis ese nombre para el vino?

En homenaje a la fecha de fundacion de nuestra bodega.
Elige un plato con el que armonizar vuestro vino.

Carnes rojas.




O POULO

Bodega La Perdida
Larouco, Ourense (Galicia).

Uva: 100% Garnacha Tintorera

LA BODEGA

Se encuentra enclavada en el mismo sitio que anteriormente
ocupaba otra bodega, que después de varios anos de abandono se
esta recuperando. Ha sido necesario un gran trabajo de obras,
limpieza y pintura para adecentarla y segun su nuevo propietario,
esta en su intencion seguir los trabajos hasta terminar las fachadas

y la cubierta, obras que ya tiene en proceso de recuperacion.

Habla Ignacio Gonzalez, su propietario:

"Lo sencillo seria escribir unas lineas sobre lo que hacemos, y como lo hacemos... pero

nunca me ha gustado lo sencillo.

Simiro hacia atrds, ;que veo? NADA. Empecé de la nada. £n 2012 con un par de viAas,

herencia de mi abuela, que estaban mads muertas que Vvivas.

Ese ano elabore dos barricas: una garnacha potente y una palomino... en el galpon de
casa de mis padres. Pero a pesar del primitivismo, tenia las cosas claras sobre como
trabajar; si en la vina no habia quimica, en la bodega todo tendria que sequir la

misma pauta. Y lo mejor... los vinos salieron bien! Bebibles, ricos, disfrutones.

La verdad es que a partir de ese momento solo fue crecer en vinas, en produccion,
hasta conseguir una bodega, necesitada de bastante reforma, porque le entraba

agua por todas partes, y empezar a trabajar de forma mas seria.



Y hoy ¢qué hago? Pues trabajo y cuido 28 parcelas, casi todas situadas en el
ayuntamiento de Larouco. Todas de cepas viejas y de disposicion en vaso. La
espaldera no me gusta. Y de esas vinas, de esas uvas, salen algunos vinos. Cada

vez mas, porgue mi ilusion es "una vina, un vino"

Por eso que, de los 12 vinos que nacieron en 2019, hemos pasado a 17 en 2020."

La bodega se encuentra en el mismo casco urbano de Larouco, un pequeno
territorio de poco mas de 23 km2, dominado por el cultivo de vinedo. Larouco ha
sido siempre una gran vina. Es el segundo municipio menos poblado de Galicia;
tiene un censo de 427 vecinos y gran parte de su poblacion esta distribuida en las

pedanias que rodean al pueblo.

Se encuentra en el sotano de una casa reformada, que al encontrarse

semienterrada, mantiene una temperatura de unos 14°.

Desde 2012, ano de su primera anada, su objetivo siempre ha sido trabajar sus

vinas sin ningun producto quimico y seguir la misma filosofia en la bodega.

Para la elaboracion de sus vinos utilizan tinajas, barricas usadas y depositos de
inox, en una superficie pequena, unos 140 metros cuadrados divididos en dos

plantas.

Su idea es siempre utilizar el barro y la madera para realizar fermentaciones y
crianzas, quedando el inox como un elemento final para crianzas mas largas,
volumenes por encima de los 600 litros, que es el maximo volumen que en este

momento tienen en bodega.

El trabajo en bodega se centra
exclusivamente en el cuidado de

los vinos hasta su paso a botella.

Y por cuidado nos referimos a
vigilar el llenado de depdsitos y
poco mMas. Los vinos rara vez se
trasiegan y por supuesto no se

sulfitan, ni filtran o clarifican.



En estos momentos, las vinas de La Perdida se aproximan a las 6 hectareas de
superficie, repartidas en parcelas de todo tipo; pero para sumar esa superficie son

necesarias mas de 30 parcelas, ubicadas casi todas en el ayuntamiento de Larouco.

En los dos ultimos anos se han incorporado parcelas de otros ayuntamientos
vecinos. Es el caso de O Rouxo, en el ayuntamiento de O Barco de Valdeorras, de la
que nace su vino MEU; |la de |la Seara, en el ayuntamiento de Pobra de Trives, madre
del vino del mismo nombre, A SEARA; o la de Val da Auga, en el ayuntamiento de O

Bolo.

Cuentan tambien con suelos de arcilla, arena de rio y canto rodado en la vina de As

Chozas, un parcela situada a escasos metros del rio Sil.

En las vinas de Seadur, ya casi a 500 metros de altitud, hay parcelas de arcilla sobre
una roca madre de pizarra, parcelas tipicas para O Trancado, vecinas de otras en las
gue la arena de granito es el Uunico elemento presente; es el dominio de A Mallada.
MEU nace de un suelo calizo, y A Seara de una arena de esquisto. Riqueza de suelos

para diversidad de los vinos.

Esta zona de Galicia es rica en su diversidad de suelos y con
vinas repartidas por todo el territorio, es normal que haya una

variada representacion de sustratos.



Previamente debemos aclarar que nuestro vino O Poulo, por su vinificacion y

filosofia, no esta dentro de la D.O.

Valdeorras es la comarca mas oriental de la provincia de Ourense. Esta situada

proxima a la provincia de Ledn, en el noroeste de Espana.

El sustrato geoldgico de Valdeorras esta representado, mayoritariamente, por

esquistos y pizarras ordovicicas y siluricas, con frecuentes bandas de arenisca.

Los suelos de pizarra son poco profundos (30-40 cm), con abundantes piedras, sobre

todo en superficie, y con texturas en general limosas.

Valdeorras desde hace mas de 2000 anos ha sufrido numerosos cambios climaticos
y etapas glaciares, dejando numerosas huellas en las zonas montanosas, con la
formacion de terrazas fluviales.

La D.O. de Valdeorras es la mas pequena de la zona.

Las bodegas de la zona merecen gran atencién por su singularidad en las

variedades, el laboreo de la vina, la poda, la vendimia y la elaboracion.

El primer documento escrito que atestigua la existencia de vinedos en Valdeorras

data del siglo X.


http://www.dovaldeorras.tv/wp-content/uploads/2013/12/Zonas_Montanosas.jpg

Esta comarca es una de las mas secas y calurosas de la comunidad gallega. Tiene

clima Mediterraneo-oceanico (con influencia Atlantica),

Inviernos frios, veranos calidos con otonos y primaveras suaves. La temperatura
media es de 11°C, con una pluviometria anual que puede llegar a hasta 1000 mm.

Clima ideal para vinos secos.

Valdeorras podemos decir sin lugar a dudas que es una zona privilegiada, al situarse

toda la comarca entre los 300m y los 700m de Altitud.

La naturaleza de los suelos de la D.O. Valdeorras es de distintas caracteristicas:
aluviales, arcilloso-ferrosos, calizos, graniticos y de pizarras. Son suelos con una

elevada capacidad de retencidon de agua.

Concretamente los suelos donde tiene los vinedos bodegas La Perdida son
principalmente de granito, una zona de roca presente también en A Rua, O Bolo,
Petin y Larouco. Los suelos de estas zonas son sueltos, con textura franco-arenosa, y
posibilitan maduraciones suaves: por el dia irradian calor y por la noche se enfrian
mas pronto. Esta diferencia de temperatura permite incrementar los valores de

azucar con la luz solar y evita pérdidas de acidez durante las noches.

Los vinedos de La Perdida estan entre Larouco y Seadur, en una estupenda zona
para vinedo, por su altitud de mas de 600 metros sobre el nivel del mar y por su

exposicion solar hacia el sur.

Las vinas de las que procede el vino de esta seleccidon no tienen absolutamente
ningun tratamiento segun Nacho (su propietario). Sus tratamientos son las plantas

que las rodean: cola de caballo, ortiga, eucalipto y ajos.



La uva empleada es la Garnacha Tintorera, que ya comentamos ampliamente en su

apartado correspondiente.

Esta variedad de uva tinta esta autorizada por la D.O. conjuntamente con la
tempranillo, grao negro, caino tinto, caino bravo, caino longo y mouratéon. Aunque

bodega La Perdida no esta, como hemos comentado, dentro de la denominacion.

La garnacha tintorera, por motivos de busqueda de color en las mezclas, fue
plantada ampliamente en Galicia a principios del siglo XX, pasada la destruccion

del vinedo por la filoxera.

En Galicia gusta, desde hace bastante tiempo, que la Alicante Bouschet manche las

tazas blancas del ribeiro.

Aprovechando que la uva en cuestion es una tintorera, no queremos dejar de pasar
la ocasion sin hacer una mencion, por similitud y para que no se confundan, al vino
gallego Tinto Barrante, una antigua tradicién de elaboracién con la uva hibrida
Folla Redonda, popularmente “manchamorros”’, que se bebe en sus tazas-cuenco
de porcelana blanca denominado ‘cunca”, demandado por miles de personas,

incluso con fiesta propia.

Sin embargo, no puede etiquetarse ni puede ser considerado "vino de mesa", como
reclama la asociacion de viticultores, porque es un hibrido que no esta reconocido
por la ley del vino, que recoge que solo se podrdn etiquetar y comercializar lo vinos
procedentes de variedades de uva de la especie europea Vitis Vinifera pura. Y los
tintos de Barrantes no cumplen con esta condicion. Se cree que son el fruto de una
mezcla entre las Vitis Vinifera y otras variedades europeas o americanas, como la

Alicante Ganzin, la Aramon o la Vitis Rupestris.

Aunque ultimamente, La Union Europea, parece ser
gue ya no pone impedimentos para la autorizacion de
las variedades de wuva hibridas y la posterior

comercializacion de los vinos obtenidos con ella.

La legalizacion del tinto de Barrantes afectaria a casi

900 viticultores.



Nombre: O Poulo

Anada: 2019.

Variedad: 100% Garnacha Tintorera.

Elaboracion: Nacho Gonzalez, bidlogo y propietario de la bodega La Perdida, es
un bodeguero de la comarca que apuesta por los vinos naturales, sin quimica, sin
sulfitos... algo mas que ecoldgicos.

Procedente de suelos de arcilla, con rendimientos de menos de Tkg/planta.
Elaboraciones de minima intervencion.

Sin trasiegos, sin filtrado, sin clarificaciones.

Decir que en otros anos, este vino llevaba un 5% de uva Palomino, pero que en las
ultimas vendimias no ha dado el fruto que Nacho queria.

Crianza: Despalillado y paso por anfora y barricas viejas (roble) durante 6 meses.
Graduacion: 13% Vol.

Notas de cata: Color rojo picota vino brillante, claro con capa media-alta y lagrima
fina. En nariz es intenso, expresivo, con aromas que recuerdan a frutos negros y
mentolados. En boca es estructurado, agradable y con fresca entrada en boca,
equilibrado, con taninos dulces, algo picante, con un original e interesante paso

por boca y un largo final.



¢Cuadl es su nombre y funcién en la bodega?

Nacho. Hago de todo: viria y todo el trabajo de bodega.

¢Como y cuando nacio este proyecto vinicola y hacia dénde os lleva?
2011 primer afo en vina. 2012 primera anada. Empecé con 3 parcelas; hoy
trabajo 30 parcelas y 5 hectareas. El primer arfio hice 2 vinos. De la anada
2020 salen al mercado 17 vinos. Creo que cada vez mads busco el vino que
sale de una parcela. Elaboraciones pequenas pero solo de uva de una
parcela.

¢Puede definirnos su filosofia como elaborador?

Cero quimica en vina. Lo mismo en bodega. Los vinos, ademads, no se
trasiegan, no se filtran, no se clarifican. Cero sulfuroso.

¢Qué crees que marca la diferencia en vuestros vinos?

Personalidad.

¢Cual es la parte mas importante de vuestro proceso productivo?

Trabajo natural en la vina. En octubre empezamos con |los suelos: laboreo y
aplicacion de acidolacticas, microrganismos de montana, bacilus subtilis,

dcidos humicos...




cPor qué elegisteis ese nombre para el vino?

La Perdida nace de una vina que trabajaba con mucha cobertura vegetal.
Los viejos, al pasar caminando al lado, me decian que estaba loco, que la
vifia estaba "perdida”. O Poulo es |la zona del consejo de Larouco que se
encuentra con los vifiedos a mayor altitud y hace referencia a un antiguo
poblado ya abandonado.

Elige un plato con el que armonizar vuestro vino.

Niidea. Va con todo... cuando te das cuenta, te has soplado la botella. Son

vinos que invitar a beber.




